
Vanaf 10 personen gelieve uw keuze te beperken tot maximum 5 verschillende gerechten.
Voor info rond allergenen/intoleranties mag u zich wenden tot ons bedienend personeel.

A partir de 10 personnes, merci de limiter votre choix à 5 plats différents.
Pour plus d’informations concernant les allergènes/intolérances, veuillez contacter notre personnel.

lekker bij d’n apero!
SCHEERMESJES         15,00

CALAMARES               14,00

om te delen…

avec l’apéro!
COUTEAUX                 15,00

CALAMARES               14,00

à partager…



BIÈRES   BIEREN
Cristal 25cl van ‘t vat / au fût	 3,00
Cristal 33cl van ‘t vat / au fût	 3,30
Grimbergen blond / bruin	 4,50
Omer	 4,50
Duvel	 4,50
Lefort Tripel	 4,50
Kriek MS	 3,50
Cristal 00	 3,30
Leffe Bruin 00	 4,00
Carlsberg 00	 3,30

FRISDRANKEN
BOISSONS FROIDES
Vers fruitsap / Jus d’oranges frais	 6,00
Fanta / Sprite	 3,10
Coca-Cola / Zero	 3,10
Looza	 3,10
Tönissteiner orange	 3,50
Ice Tea	 3,30
Nordic Tonic	 3,30
BRU 	 25 cl	 3,00
   plat / bruis 	 50 cl	 5,40
   plate / pétillante	 1 L	 10,00

WARME DRANKEN
BOISSONS CHAUDES
Koffie / Café expresso	 3,30
Mokka expresso	 3,30
Décaféiné expresso	 3,30
Cappuccino slagroom / geklopte melk	 3,60
Koffie verkeerd / lait russe	 3,60
Thee	 3,50
Verse Muntthee / Thé Menthe	 4,50

COFFEE SPECIALS
Irish Coffee	 10,00
French Coffee	 10,00
Italian Coffee	 10,00

APERO!
APERITIEF MAISON	 8,00
Cava “Lonia” Brut Bodegas Sumarroca	 7,00
Champagne “Réserve” Brut Dom. Monthuys	 12,00
Aperol Spritz	 9,00
Kirr	 7,00
Campari	 7,00
Campari Soda	 10,00
Picon met witte wijn / vin blanc	 9,00
Porto wit - rood / blanc - rouge	 6,00
Martini bianco / rosso	 7,00
Gancia	 6,00
Sherry dry	 6,00
Bombay Gin & Nordic Tonic	 12,00
Hendrick’s Gin & Fever Tree	 14,00
Ambiorix Gin & Nordic Tonic	 14,00
Pineau des Charentes	 7,00
Ricard	 9,00
Limoncello	 6,00
Baccardi + frisdrank / boisson	 7,00 / 10,00
Vodka + orange / frisdrank / boisson	 6,00 / 9,00
Jenever	 5,00
Johnny Walker + frisdrank / boisson	 7,00 / 10,00 
J&B + frisdrank / boisson	 7,00 / 10,00
Pisang orange	 9,00

NON-ALCOHOLIC
Mocktail Konings	 8,00
Crodino	 7,00

STERKE DRANKEN
ALCOOLS
Limoncello	 6,00
Sambuca / Amaretto / Cointreau / Poire	 8,00
Grappa / Calvados / Cognac / Averna	 8,00
Calvados Roger Groult Age d’Or 12Y	 10,00
Cognac Park Borderies Single Vineyard	 10,00
Whisky Laphroaig Islay Single Malt 10Y	 11,00
Whisky Cragganmore Single Malt 12Y	 12,00

BUBBELS   BULLES
Cava “Lonia” Brut - Bodegas Sumarroca	 7,00 / 30,00 
   45% Parellada, 30% Macabeo, 25% Xarel-lo

Champagne «Réserve» Brut - Domaine Monthuys Père & Fils	 12,00 / 64,00 
   60% Pinot Meunier, 40% Chardonnay



VOORGERECHTEN   ENTRÉES

Artisanale garnaalkroketten	 1 pc 10,00 / 2pcs 18,00 
   Croquettes de crevettes artisanales

Kaaskroketten	 14,00 
   Croquettes de fromage

Gegratineerde mosselen met lookboter	 6 pcs  10,00 / 12 pcs  15,00 
   Moules gratinées au beurre d’ail

1/2 Kreeft Belle-Vue	 2 pers - pp  28,00 
   1/2 homard Belle-Vue

Scampis Diabolo	 5 pcs  18,00

Salade van scampi’s met tartaarsaus	 18,00	 
   Salade de scampis avec sauce tartare

Indien het voorgerecht als hoofdgerecht genomen wordt: SUPPLEMENT 3,50 
FRIETEN - PURÉE - AARDAPPELEN - KROKETTEN - PASTA 

Si vous choisissez l’entrée comme plat principal: SUPPLEMENT 3,50
FRITES - PURÉE- POMMES DE TERRE - CROQUETTES - PÂTES

lekker bij d’n apero!
SCHEERMESJES         15,00

CALAMARES               14,00

om te delen…

avec l’apéro!
COUTEAUX                 15,00

CALAMARES               14,00

à partager…



VISGERECHTEN   POISSONS
Sole Meunière	 dagprijs / prix du jour

Scampis Diabolo	 8 pcs 27,00

Salade van scampi’s met tartaarsaus	 27,00 
   Salade de scampis avec sauce tartare

Zalm prei, witte wijn, puree	 30,00 
   Saumon, poireaux, vin blanc, purée

Kabeljauwhaasje met warme groenten, spinaziesaus	 31,00 
   Filet de cabillaud aux légumes chauds, sauce aux épinards

Vispannetje	 27,00 
   Cassolette de poissons

Kreeft met citroenboter en linguini 550-600gr	 58,00 
   Homard au beurre de citron et linguini 550-600gr

Kreeft Belle-Vue 550-600gr	 48,00 
  Homard Belle-Vue 550-600gr

	 1250gr	 900gr	 500gr

NATUUR / NATURE	 31,00	 29,00	 22,00

WIJN & ROOM / VIN & CRÈME	 34,00	 32,00	 24,00

LOOK / AIL	 34,00	 32,00	 24,00

CURRY	 34,00	 32,00	 24,00

DRAGON / ESTRAGON	 34,00	 32,00	 24,00

DU “GRAND” CHEF !	 34,00	 32,00	 24,00

     > witte wijn, pastis, spinazie, peterselie, dragon & tabasco

Waarvoor u van zover komt:

ONZE MOSSELEN!
Ce pourquoi vous venez de si loin:

NOS MOULES!

Bijgerecht naar keuze inbegrepen
BROOD - FRIETEN - PURÉE - AARDAPPELEN 

KROKETTEN - PASTA

Accompagnement au choix compris 
PAIN - FRITES - PURÉE- POMMES DE TERRE

CROQUETTES - PÂTES

Supplement bijkomende saus
Supplément sauce

Verse huisgemaakte tartaar	 1,00 
   Tartare fraîche maison

Looksaus / Dragon / Curry / Wijn & Room	 3,50 
   Sauce à l’ail / Estragon / Curry / Vin & Crème



KIDS
Huisgemaakte fishstick maison	 10,00

Lange Frikadellen / Fricandelles	 1 pc 6,00 / 2 pcs 10,00

Boulet liégeoise of tomaat	 12,00

Kindersteak / Steak enfant	 15,00

NAGERECHTEN   DESSERTS
Chocomousse	 8,00

Crème Brûlée	 9,00

Dame Blanche	 9,00

Brésilienne	 8,00

Café Liégeois “van Tongeren”	 8,00

Coupe Vanille	 8,00

Kinderijsje / Coupe enfant	 6,00

Sorbet	 8,00

Colonel vodka & sorbet limoen / vodka & sorbet citron	 9,00

VLEESGERECHTEN   VIANDES
Huisgemaakte bouletten op Luikse wijze of tomatensaus	 19,00 
   Boulets maison “à la liégeoise” ou sauce tomate

Vlaamse stoverij	 19,00 
   Carbonades flamandes

Piepkuiken, sla of appelmoes	 24,00 
   Poulet, salade ou compote

Tartaar van runds	 24,00 
   Tartare de boeuf

Rumsteak	 30,00

Filet Pur 	 36,00

Saus en bijgerecht inbegrepen
BROOD - FRIETEN - PURÉE - AARDAPPELEN 

KROKETTEN - PASTA

BÉARNAISE - CHAMPIGNONS
GROENE PEPERROOM

Sauce et accompagnement compris 
PAIN - FRITES - PURÉE- POMMES DE TERRE

CROQUETTES - PÂTES

BÉARNAISE - CHAMPIGNONS
CRÈME POIVRE VERT



BUBBELS   BULLES
Cava “Lonia” Brut - Bodegas Sumarroca	 7,00 / 30,00 
   45% Parellada, 30% Macabeo, 25% Xarel-lo

Champagne «Réserve» Brut - Domaine Monthuys Père & Fils	 12,00 / 64,00 
   60% Pinot Meunier, 40% Chardonnay

SUGGESTIEWIJNEN   VINS SUGGESTIONS

WIT / BLANC

San marzano “Timo” - Puglia - Italia	 6,00 / 30,00  
   Vermentino

Weinviertel Trocken - Weingut G. Lobner - Österreich	 6,50 / 32,00  
   Grüner Veltliner

ROSÉ

San marzano Tratturi Rosato - Puglia - Italia	 6,00 / 30,00  
   Negroamaro

ROOD / ROUGE

Barbera d’Asti “Moliss” Agustina Pavia - Piemonte - Italia	 7,00 / 35,00 
   Barbera (12 maanden Sloveense eik 500L)

HUISWIJNEN   VINS DU PATRON

VIN DE PAYS D’OC

Côtes de Gascogne “Harmonie” Dom. Pellehaut 	 5,00   10,00   18,00   27,00

WIT / BLANC: 	 33% Colombard, 25% Sauvignon, 25% Ugni Blanc,  
	 5% Chardonnay, 10% Gros Manseng 

ROOD / ROUGE: 	 25% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon, 15% Tannat,  
	 10% Malbec, 10% Pinot Noir, 8% Syrah, 7% Manseng Noir

ROSÉ: 	 25% Merlot, 25% Tannat, 25% Cabernet Sauvignon,  
	 15% Syrah, 10% Malbec



WITTE WIJNEN   VINS BLANCS

Oltremare - Abruzzo - Italia	 27,00  
   Pecorino
Côtes de Gascogne “Chardonnay Fruit” - Domaine Pellehaut - France	 28,00 
   Chardonnay
Picpoul de Pinet Cuvée Classique - Domaine Félines Jourdan - France	 28,00 
   Picpoul (inoxe cuves)
Trebbiano d’Abruzzo “Prope” Velenosi - Italia	 29,00 
   Trebbiano
Ehrhart Riesling - Alsace - France 	 30,00 
   Pinot Blanc
Rhône “Parallèle 45” -  BIO - Domaine P. Jaboulet Ainé - France	 31,00 
   32% Grenache Blanc, 31% Viognier, 16% Roussanne, 12% Clairette,  
   6% Marsanne, 3% Bourboulenc
Touraine - BIO - Terres de l’Aumonier - France	 31,00 
   Sauvignon
Muscadet de Sèvre-et-Maine - BIO - Domaine de la Pépière - France	 35,00 
   Melon de Bourgogne
Vellas Blend 52 - Languedoc - France	 38,00
   Chardonnay
Sancerre “La Reine Blanche” - Domaine J. Reverdy - France	 27,00 / 49,00 
   Sauvignon
Chablis - BIO - Domaine de l’Enclos - France	 64,00 
   Chardonnay
Chassagne-Montrachet - Domaine Jouard - France	 85,00 
   Chardonnay

ROSÉ WIJN   VIN ROSÉ

Sancerre «Les Villots» - Domaine J. Reverdy - France	 42,00 
   Pinot Noir

RODE WIJNEN   VINS ROUGES

Côtes du Roussillon - “Les Grands-Mères” - Domaine des Chênes - France	 31,00 
   50% Carignan, 30% Grenache Noir, 20% Syrah
Sancerre “Les Villots” - Domaine J. Reverdy - France	 48,00 
   Pinot Noir
Bourgogne “Milliane” Domaine Claudie Jobard - France	 58,00   
   Pinot Noir
Saint-Julien - Château du Glana - France	 85,00 
   70% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot



Plannen voor een familiefeest, een bedrijfs- 
evenement, zakelijke lunches of vergaderingen?

Naast ons restaurant beschikken wij over  
een aparte zaal, overdekte terrassen en  
een prachtige tuin om u te ontvangen  

in een unieke setting!

Des projets pour une fête de famille, un événement 
d’entreprise, un diner d’affaires ou une réunion?

En plus de notre restaurant, nous avons à  
votre disposition une salle privative,  

des terrasses et un magnifique jardin pour  
vous recevoir dans un environnement unique!

VRAAG NAAR ONZE CADEAUBONNEN

DEMANDEZ NOS BONS CADEAUX

VOLG ONS OP FACEBOOK

SUIVEZ-NOUS SUR FACEBOOK

Oude Fonteinweg 49 • B-3700 Tongeren • 012 23 78 67 • info@restaurant-konings.be

www.restaurant-konings.be

een cadeaubon van de zee

un bon cadeau de la mer


